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21世紀のさまざまな社会的課題の解決に貢献し、合わせて
自己実現を図っていく人材に求められるもの、それは「社会
知性（Socio-Intelligence）」だと専修大学は考えます。そし
て、これが21世紀の「専修大学が創り育てる知」です。

●本年初めに石川県能登半島を震源とした地
震が発生しました。亡くなられた方々には衷
心からお悔やみを申し上げるとともに、被災
された方々にお見舞い申し上げます。
　校友会副会長でもある馳浩石川県知事を応
援すると共に被災地の皆様の安全と一日も早
い復旧・復興をお祈りいたします。
　新型コロナウイルス感染症５類移行に伴い、
社会及び大学に通常の日常が戻ってきました。
本誌『鳳翼』は校友の活躍を掲載しています。
　新校友、新入学生の皆様はチャレンジ精神
を持って、本年度からさらなる飛躍と活躍を
されるよう期待しています。頑張って下さい。
多くの諸先輩方のいる校友会も応援しており
ます。　　　　　　　　　　　　　　 （鷲見）

●私は、新年度を迎え、専修大学の発展のた
めに何を目指すべきか考えてみました。
　ポテンシャルのある高校生に入学してもら
い、教育によって、柔軟な思考のできる人材
を育成し、社会で活躍するというサイクルを
高次元で実践する。そのためには、まず、好
奇心旺盛な「志」を持った多くの高校生に入
学してもらうことが必要です。そして、頭の

「引き出し」の増やし方を教え、人間として
の「器」を大きくするための経験ができる環
境を整備することも大切だと思います。
　卒業生が社会で活躍することで専修大学の
評価が高まり、志願者が増え、校友会も活性
化するという好循環を構築する一助になりた
いと考えています。　　　　　　　　 （秋田）

文 化 広 報 部 だ より

専SHOKU   NET
食 で つな が る 校 友 会

校友会「賛助会員」募集中！
「賛助会員」は、専修大学卒業生の保護者を対象とした制度です

実家の両親も会報を
定期購読するには？

卒業しても子供の
母校の様子が知りたい

■お申し込み・お問い合わせ
専修大学校友会事務局
TEL. 03-3265-7579　　koyuka@acc.senshu-u.ac.jp

■賛助会員になると
●年会費3,000円を納入いただきます。（校友会入会金10,000円は徴収いたしません）
●校友会誌『鳳翼』を年４回、『ニュース専修』を年11回（８・９月合併号）お届けします。
●校友会各種行事の案内が届き、自由にご参加いただけます。
●全国にある校友会支部に入会でき、支部行事にご参加いただけます。
　※一部、正会員と異なる事項がございます。詳しくはお問い合わせください。

卒業生の保護者の方も、オール専修の旗印のもと、
校友会の一員として大学の更なる発展を応援し続けませんか

卒業生の保護者以外でお申し込みご希望の方は、お問い合わせください。

▪東京都中央区日本橋石町4-4-13朝日ビル別館１階
▪03-3517-2154
▪JR新日本橋駅より徒歩２分
　JR神田駅南口より徒歩３分
▪営業時間：月～金�11:30-14:00（L.O13:30）
� 17:00-23:00（L.O22:30）
　　　　　　土� 17:00-22:00（L.O21:30）
▪定休日：日、祝日

▪東京都港区浜松町2-2-6�大塚ビル�Ｂ１～２階
▪050-5589-2318
▪JR浜松町駅より徒歩３分
　都営地下鉄大門駅より徒歩２分
▪営業時間：月～金�11:30-14:00（L.O13:30）
� 17:00-22:00（L.O21:30）
▪定休日：土、日、祝日

SETOUCHI 檸檬食堂 神田店

レモンをはじめ、瀬戸内食材で
もてなす、こだわりバル居酒屋

やまぐち山海の恵み　別邸 福の花 浜松町店

山口県の豊饒な食材を堪能。
接待などで人気の日本料理店

　瀬戸内のオーガニックレモンと
厳選した瀬戸内食材をふんだんに
味わえるバル居酒屋です。
　レモンをはじめ食材は瀬戸内か
ら直送しているものが多く、旬の
魚を使っているので同じメニュー
でも時期によって異なる味を楽し
めます。例えば、鮮魚を丸ごと１
匹使用する『国産檸檬と瀬戸内鮮
魚のSTAUB』の場合、鮮魚がク
ロムツのときもあれば、ホウボウ
やカザゴのときもあるそう。

　それに、基本的に料理人が店舗
で一つひとつ丁寧に手づくりして
いるのも特徴。しかも、料理人は
じめスタッフのほとんどが社員と
いう珍しい運営スタイルなので、
曜日によって、担当スタッフによ
って味や接客品質が違うようなこ
とはありません。
　その味は……リピーターが非常
に多く、週末になると予約しない
と入れるか分からないことから想
像してください。

　中嶋さんの出身地である山口県。
中国山脈、伊予灘、周防灘、響灘、
玄界灘に囲まれ、豊かな食材に恵
まれた同地の奥深い味と地酒を堪
能できるお店が、やまぐち山海の
恵み 別邸福の花です。
　系列店である福の花も自社養鶏
場で育てた山口地鶏「長州黒かし
わ」や鮮魚、瓦そばなどを味わえ
ますが、別邸福の花は、「山口の“旨
い”をより深く知ってもらうため」
メニューに工夫を凝らし、地酒の

取り揃えを充実させています。獺
祭や東洋美人、雁木など人気の地
酒も楽しめるのは嬉しいところ。
　店内は優雅で清潔感ある内装で、
２名向け個室から４名～10名ま
で使える各種座敷、50名の宴会
もできる完全個室のテーブル席な
ど席タイプも多様です。加えて、
山口の食材を満喫できるコース料
理も豊富なことから大切な接待や
懇親会などで利用するお客が多い
そうです。
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中嶋唯雄さん（平元・商業）
株式会社ベアーズコーポレーション　
代表取締役

首都圏と山口県において、「福の花」や「SETOUCHI檸檬食堂」、「ふくの鳥」などの飲食店を多数展開。大学卒業後、旅行
会社を経て外食産業へ飛び込む。経験を積んだ後に起業し、フランチャイズの居酒屋経営をスタート。その後「食を通じ、
人々に感動を与える」を理念に独自のブランドを立ち上げ、拡大していった。居心地の良さと上質な料理に固定ファンも
多い。大学ではラグビー部に所属。仲間との絆は今でも強く、そのつながりから店を訪れる人も多い。

1. 『国産檸檬と瀬戸内鮮魚のSTAUB』（税込
3480円）。旬魚から出た滋味に加え、レモ
ンの優しい酸味がアクセントに！　写真左は
オーガニック・ノンワックスの瀬戸内レモン
を皮ごと丸絞りした『まるごとすりおろし檸
檬サワー』（税込680円）。清涼感抜群の一杯
　2. 毎朝漁港から届く瀬戸内鮮魚を使った

『産直！瀬戸内鮮魚の塩檸檬カルパッチョ』
（一人前税込550円）。こちらもスズキやカツ
オなど時期によって鮮魚が変わる　3. コン
クリート打ち放しの壁・天井に木を基調にし
たインテリアでまとめられた店内。洒落た落
ち着きのある雰囲気は女性客にも人気

1. 『山口山海の宴』（一人前税込4000円）。
山口県の郷土料理「瓦そば」をメインに山口
県産ブランド豚や鮮魚の刺身、天ぷらな
どを贅沢に味わえるコース料理。　2. 『と
らふく鍋 山口至高の宴』（一人前税込
13000円）。皮ポン酢にはじまり、てっさ、
白子焼、てっちり鍋などふぐ料理を満喫で
きる豪華なコース料理　3. 歴史ある料亭
を想起させる外観。店内は、落ち着いた
雰囲気漂う和モダンなつくりになっている 2

全国の校友が営む飲食店をインターネットで紹介するポータルサイトです。
ご家族や仲間との楽しいひとときを、専大ゆかりのお店で過ごしてみませんか。
https://www.senshu.org/

せんしょく
ねっと
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