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学生支援の取り組み
TOPICS

　コロナ禍の2021年度から、学生への
経済支援として始まった「食料支援プロ
ジェクト」は、2024年７月までに通算
11回を数え、延べ10,343人の学生に食
料品・日用品などを無償で配布してきま
した。
　物価高騰が続く中、昨年に引き続き、
第２弾として両キャンパスの食堂で実施
されたのは「応援ランチ」。通常650円
で提供される人気メニューが300円で食
べられるとあって、いつも大盛況です。
５月・６月・10月・11月の４回にわたり、
計7,600食の提供が予定されています。
　第３弾は、経済支援とともに学内のＳ
ＤＧｓ推進の一環として、今年６月から
両キャンパスへウォーターサーバーが設
置されました。持参したマイボトルなど
に給水することができ、環境にもお財布
にも優しいと評判です。
　９月から始まった第４弾では、生理用
品のディスペンサーが、キャンパス内一
部のトイレに設置されました。「生理の
貧困」と称される社会問題が顕在化する
昨今、学生支援として取り組んでいます。
　校友会は、初回からこれらのプロジェ
クトを支援しています。引き続き在学生
への助成とサポートを続けて参りますの
で、校友の皆様、今後ともご理解・ご協
力をお願いいたします。 

表紙「鳳翼」ロゴに込められた思い
校歌に詠われている大学のシンボル「鳳の翼」、その“鳳”
の字を、大きく支える点のデザインは、大学を支援する
校友が一丸となった、「オール専修」の灯を表しています

専SHOKU   NET
食 で つな が る 校 友 会

▪東京都港区赤坂3-10-4　月世界ビル1F
▪03-6230-1100
▪地下鉄赤坂見附駅より徒歩1分
▪営業時間：月〜金 17:00-23:00（L.O22:30）
　　　　　　土　　 11:30-23:00（L.O22:30）
　　　　　　日　　 11:30-22:00（L.O21:30）
▪定休日：なし（年末年始を除く）
※他にも、銀座コリドー通り店、六本木店、
　新宿住友ビル店、新宿三丁目店があります
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strea赤坂見附店

真夏でも10種類以上を提供！ 
こだわりの生牡蠣を味わえるオイスターバー

　店舗入口に新鮮な生牡蠣がズラッと並ぶ
特徴的な外観が目を引くオストレア赤坂見
附店。牡蠣の種類が季節を問わず揃うとい
われる都内屈指のオイスターバーであり、
新鮮で安全、安心して美味しい生牡蠣を味
わうことができると連日賑わっています。
「オストレアを立ち上げようとしたきっか
けは、地域の人に喜んでもらいたいと強く
思うようになったからです」こう語るのは、
オストレアを運営するバル・ホールディン
グス代表取締役の藤野豊さん。その思いを
実現すべく、大好きな生牡蠣を適正価格で
味わえるお店を作りたいと、創業当初は北
海道から九州まで生産者を訪ね回り、仕入
れルートを開拓してきました。例えば、北
海道の昆布森といわれる地区で牡蠣を育て
ている人や、多くの川が流れ込んでいて栄
養分が豊富な瀬戸内海の人、特殊な製法を
用いることによって実入りの安定した良い
牡蠣作りに成功した九州の人など、良い牡
蠣の生産に心血を注いでいる方々とのネッ
トワークを構築。しかも、鮮度を可能な限
り保ち流通を安定させるために、2013年
には牡蠣専門の卸問屋をグループ傘下に編
入して、少しでも美味しい牡蠣を提供して
いこうとするこだわりよう。
「オストレアの店長や幹部スタッフは、生
産者の元を訪れて牡蠣の生態や生産方法を
勉強しています。また、牡蠣の流通や衛生
的な取り扱いについても学んでいるのが、
大きな強みの一つです」
　真夏でも10種類以上もある生牡蠣（冬
には20種類近く）とワイン、その他、手
作り料理やそれに合うドリンクの組み合わ
せなどを楽しんでみてはいかがでしょうか。
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藤野 豊さん（昭51・法律）
株式会社バル・ホールディングス
代表取締役

1953（昭和28）年生まれ。東京都出身。老舗のスポーツ用品店に就職し、外商部に配属される。3年ほどで退職し、渡米。
帰国後、不動産会社、大手スーパーマーケットチェーンを経て藤野商事株式会社の代表就任。2006年に株式会社バル・
ジャパンを設立し代表取締役に就任。現在はバル・ホールディングス（2018年７月に社名変更）のほか、株式会社浅草
うな鐵、株式会社オストレア、株式会社三六、株式会社山小三の各代表取締役を務める。現在、体育会アーチェリー部
OBG会長。

1. オストレアを訪れたら味わいたいの
が「生牡蠣6Pプラッター」（税込3400
円）。一番人気の盛り合わせ！
2. もちろん鮮度は抜群。剥きたて生牡
蠣は、常時10種類以上用意されている

（季節や入荷状況によって銘柄が異な
る）。日本はもちろん、世界各地の牡蠣
を含めて、産地ごとの味わいや潮の香
りの違いまで堪能することができる。
国内では、北は北海道から南は九州ま
で日本全国の生産者との密なつながり
があるのもオストレアの強み

3.「牡蠣料理3品盛り合せ（フライ・グ
ラタン・ガーリックバター焼き）」（税込
1750円）。牡蠣の旨味が凝縮、ワイン
をはじめ、ビールやハイボールとも相
性は抜群。牡蠣のメニューはもちろん、
パスタやリゾット、「牛ホホ肉の赤ワイ
ン煮込み」（税込み2300円）などメイン
も充実している
4. エスプラナード赤坂通りに面し、賑
やかな店内の様子がうかがえる。２時
間制のパーティープラン（要予約）が、
同窓会などの利用で人気
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全国の校友が営む飲食店をインターネットで紹介するポータルサイトです。
ご家族や仲間との楽しいひとときを、専大ゆかりのお店で過ごしてみませんか。
https://www.senshu.org/
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掲載店舗 募集中 お申し込みは「専SHOKU NET掲載申込み」サイトまで！

神田キャンパス地下２階のウォーターサーバー

HOUYOKU  No. 109  2024. 10 1


